
La cuisine traditionnelle au service de la collectivité

LUNDI Qté MARDI Qté MERCREDI Qté JEUDI Qté VENDREDI Qté SAMEDI Qté DIMANCHE Qté

Tomate Salade méridionale Saucisson à l'ail* Salade verte Salade coleslaw

Feuilleté hot dog* Pâté de campagne* Salade de riz
Concombre à la 

crème
Pâté de volaille

Œuf dur mayonnaise Œuf dur mayonnaise Œuf dur mayonnaise Œuf dur mayonnaise Œuf dur mayonnaise

Sardines à l'huile Melon
Terrine poisson 

sauce aurore
Saucisson sec* Assiette de crudités

Chipolatas grillées*
Palette de porc à la 

diable*

Blanquette de lieu à 

la dippois

Chili con 

carne (pc)

Raviolini ricotta et 

épinards (pc)
Pizza texane Colin à la niçoise

Sauté de poulet au 

citron vert

Paupiette de dinde 

aux herbes

Filet de hoki 

meunière
Burger de veau

Colin mariné huile 

d'olive citron

Rosbeef froid 

cornichons

Filet de poulet à la 

moutarde

 Boulghour  Poêlée de légumes  Gratin de poireaux Riz
Jardinière de 

légumes

Salade pommes de 

terre
Brocolis et carottes

Rostis aux légumes Haricots beurre  Duo de carottes Pommes boulangères Spaghetti Légumes du jardin Pommes noisettes

Carré de l'est Vache picon Mimolette Pavé demi sel Yaourt nature Fromage Fromage 

Fromage blanc 

nature
Yaourt aux fruits Faisselle Yaourt aromatisé Samos Produit laitier Produit laitier

Boursin Buchette Chanteneige Kiri Fromage ovale

Fruit Fruit Fruit Fruit Fruit

Flan nappé caramel Abricots au sirop
Mousse à la noix de 

coco

Crème dessert 

praliné
Pâtisserie

Crème dessert 

pistache
Liégeois chocolat

Crème dessert 

pistache

Compote de pommes 

poires
Flan chocolat

(P.C) = plat complet (*) Contient du porc

SEMAINE DU 03 AU 09 AOUT 2020SEMAINE DU 03 AU 09 AOUT 2020SEMAINE DU 03 AU 09 AOUT 2020SEMAINE DU 03 AU 09 AOUT 2020
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Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

Salade méridionale : Pommes de terre, poivrons, petits pois, tomates, olives, oignons rouges

Salade coleslaw : Chou blanc, carottes, mayonnaise

Assiette de crudités : Concombre, tomates, oignons rouges

INFORMATIONS

NOM DU CLIENT :

Betteraves à 

l'échalote

Pastèque

Fonds d'artichauts et 

maïs

Tarte provençale

Fruit


